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7月24日(水)

原料原産地　愛知県

活うなぎ蒲焼 
大サイズ
1尾　約140ｇ

蒲
焼

国
産土用の丑土用土用のの丑丑丑丑丑のの丑丑土用の丑

※ 裏面のご予約承り書にご記入の上、代金を添えてサービスコーナーまでお申し付けください。

7月23日（火）または7月24日（水）
7月15日（月）

商品の
お受取り日

ご予約
締切日

土用の丑当日

※ご予約の際、お受取り希望日をご記入ください。
※商品はご希望日の１０時～１９時に
　お受取りをお願いいたします。

2,9802,980円円
3,2183,218円円

原料原産地　鹿児島県

うなぎ蒲焼 ジャンボサイズ
1尾　約200g 2,180円

(税込2,354円)

4,300円
(税込4,644円)

1,480円
(税込1,598円)

2,800円
(税込3,024円)

1 5

原料原産地　鹿児島県

うなぎ蒲焼 中サイズ
1尾　約125g

3

原料原産地　鹿児島県

うなぎ蒲焼 中サイズ
2尾　約125g×2

4

原料原産地　鹿児島県

うなぎ蒲焼 ジャンボサイズ
2尾　約200g×2

2

写真はイメージです

愛
知
県
三
河
湾
か
ら
奈
良
に

「
活
け
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ま
ま
直
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し
、

さ
ば
き
か
ら
焼
き
ま
で
地
元
、

奈
良
で
丹
精
込
め
て
仕
上
げ
ま
し
た
。

安心して食べていただけるように産地を厳選し、
品質・調理方法に徹底的にこだわりました。

鹿児島県産うなぎ
限定
200尾

一
度
はは

蒲
焼

国
産



土用の丑の日にはやっぱりうなぎが食べたい！土用の丑の日にはやっぱりうなぎが食べたい！

承り日 /
係

受付店

組合員番号

お名前

TEL 　　　　　(　　　　)　　　ｰ

組
合
員
様
控
え

店
舗
控
え

※ご予約店舗でのお受取りです。　※ご予約の際、お受取り希望日をご指定ください。
※商品はご希望日の10時～19時にお受取りをお願いいたします。 ※受付期間終了後の取り消し・変更等はできません。　　
※不良品以外のご返品はご容赦ください。 ※原料事情により、内容等を変更する場合があります。 
※表示の税込価格は参考価格です。精算時はご予約本体価格の合計に対しての課税となります。　
※ご予約の際、ならっぴカード（組合員証）をお持ちください。

2024

ご予約承り書 お手数ですが、下記の太ワク内をご記入ください。

※ご予約店舗でのお受取りです。
※商品はご希望日の10時～19時に
お受取りをお願いいたします。
※受付期間終了後の取り消し・変更等
はできません。
※不良品以外のご返品はご容赦くだ
さい。
※原料事情により、内容等を変更する
場合があります。
※表示の税込価格は参考価格です。精
算時はご予約本体価格の合計に対
しての課税となります。
※お受取りの際、ご予約承り書「組合
員様控え」をご持参ください。

お名前

受付日

受付店

受注
番号

お受取り希望日
（どちらかを○でかこんでください）

7/23(火) 7/24(水)土用の丑当日

お受取り希望日
（どちらかを○でかこんでください）

7/23(火) 7/24(水)土用の丑当日

受付№

備考欄

お預かり合計 点
本体
価格 円

注文番号 品　名 価格 数量 入力コード

1 原料原産地　鹿児島県

うなぎ蒲焼 ジャンボサイズ 1尾　約200g 本体価格2,180円（税込2,354円） 3121
2 原料原産地　鹿児島県

うなぎ蒲焼 ジャンボサイズ 2尾　約200ｇ×2 本体価格4,300円（税込4,644円） 3122
3 原料原産地　鹿児島県

うなぎ蒲焼 中サイズ　　    1尾　約125ｇ 本体価格1,480円（税込1,598円） 3123
4 原料原産地　鹿児島県

うなぎ蒲焼 中サイズ　       2尾　約125ｇ×2 本体価格2,800円（税込3,024円） 3124
5 原料原産地　愛知県

活うなぎ蒲焼 大サイズ　    1尾　約140ｇ 本体価格2,980円（税込3,218円） 3125

お預かり合計 点
本体
価格 円

キリトリ線

注文番号 品　名 価格 数量 備考

1
原料原産地　鹿児島県
うなぎ蒲焼 ジャンボサイズ　
1尾　約200ｇ

2
原料原産地　鹿児島県
うなぎ蒲焼 ジャンボサイズ　
2尾　約200ｇ×2

3
原料原産地　鹿児島県
うなぎ蒲焼 中サイズ　
1尾　約125ｇ

4
原料原産地　鹿児島県
うなぎ蒲焼 中サイズ
2尾　約125ｇ×2

　　　　　　

5
原料原産地　愛知県
活うなぎ蒲焼 大サイズ
1尾　約140ｇ　

本体価格

（税込2,354円） 
2,180円

本体価格

（税込4,644円） 
4,300円

本体価格

（税込1,598円） 
1,480円

本体価格

（税込3,024円） 
2,800円

本体価格

（税込3,218円） 
2,980円

日中連絡がつく電話番号を
必ずご記入ください

この夏おすすめ！うなぎ蒲焼アレンジレシピ動画この夏おすすめ！うなぎ蒲焼アレンジレシピ動画

日本では古くからうなぎが食べられており
暑い夏を乗り切るために、土用の丑の日にうなぎを食べる風習は現在でも残っています。
そのまま丼にして食べるのが定番のうなぎ蒲焼ですが、うなぎの蒲焼を美味しく食べる方法や
一味違ったアレンジレシピを、デリッシュキッチンの動画で紹介します。

料理イメージ写真下の
2次元コードから

レシピ動画をご覧ください。
※通信費が発生します。　
※機種によっては,読み込めない場合があります

フライパンを使う！
うなぎ蒲焼の温め方

こくうまパスタ！
うなぎのバターしょうゆパスタ

うまみたっぷり！
うなぎと枝豆の炊込みご飯

おだしが香る！
ひつまぶし

写真はイメージです写真はイメージです 写真はイメージです写真はイメージです 写真はイメージです写真はイメージです 写真はイメージです写真はイメージです


