
生クリーム入りのこだわりチョコホイップ
クリームを使ったチョコケーキです。
生クリーム入りのこだわりチョコホイップ生クリーム入りのこだわりチョコホイップ生クリーム入りのこだわりチョコホイップ
クリームを使ったチョコケーキです。クリームを使ったチョコケーキです。

※ケーキのかざり、オーナメントは一部変更となる場合があります。あらかじめご了承ください。　※表示の税込価格は参考価格です。

このチラシの利用に関してはならコープの事業約款に基づきます。
ならコープのホームページでご確認いただけます。

Happy  Merry X’mas 2025

ご予約締切日 お渡し日１２月7日日 １２月24日水ご注文は専用注文書にて承ります。※注文方法・商品のお渡しにつきましては専用注文書をご覧ください。※予約商品お受け取りの際は、お持ち帰り用袋をご持参ください。

FROM大山乳業 「白バラ」でおなじみ、鳥取県・大山の生乳をたっぷり使った
ケーキで素敵なひとときを

3201 冷蔵

3202 冷蔵

大山乳業

ふんわりいちご★夢ツリー

大山乳業

クリスマスイブ

直径約18㎝ 

直径約12㎝ 

乳、卵、小麦 消費期限：12月25日

乳、卵、小麦 消費期限：12月25日

ローソクは付いていません

本体価格3,200円
（税込3,456円）

本体価格2,500円
（税込2,700円）

ケーキの中央にいちごのホイップクリームでツリーを描きました。
クリスマスツリーにはかわいらしいオーナメントを飾りました。
さらに、ケーキ上面にはふんわりとした白のホイップクリームも
デコレーションし、クリームのおいしさをしっかりと楽しんで頂ける
デザインにしております。

サンドには、フルーティ
で甘酸っぱい苺ジャムを
サンドし、見た目と味の
アクセントにしました。
オーナメントはすべて食べ
られるものをトッピングし
ています。
スポンジに使用している
小麦粉は100％国産品
です。 ロールケーキの中にホイップクリームとマロンホイップクリームを

巻き込みました。
上面には、マロンホイップクリーム、
渋皮付きマロンをトッピングし
上品なイメージに仕上げました。

上面は、雪を彩る花畑の横を
サンタがプレゼントを
運んでいるようなデザインに
仕上げました。

上面にはいろいろな形の
ホイップクリームで華やかに
デコレーションをし、ボリューム感
たっぷりに仕上げました。
サイドにはチョコビスケットクランチを
トッピングした、チョコづくしの
ケーキをご堪能ください。

ホワイトチョコスライスがケーキの味を一層引き立てます。
上品でシンプルなイメージに
仕上げました。

白バラコーヒーを使用したこだわりのコーヒーシロップと、
自家製クリームチーズと国産マスカルポーネチーズ使用の
なめらかなティラミスクリームで仕上げた
ティラミスです。
シロップをたっぷりと
染みこませたスポンジに
ティラミスクリームを重ね
ココアパウダーを
トッピングしました。

京都府産抹茶を使用した
ホイップクリームで仕上げました。
少人数でもお召し上がり
やすいサイズです。

大山バターと特選牛乳を使用し、ドライフルーツとラム酒、
スパイスを練り込んだ味わい深いケーキをお楽しみください。

上品で口溶けの良いホイップクリームを使用しました。
シンプルなデザインでお届けしますので、
お好みのフルーツ等を飾って、オリジナルのクリスマスケーキをお楽し
みください。

上品で口どけの良いホイップ
クリームでデコレーションをし、
雪の中、サンタとトナカイが
プレゼントを運んでいる
デザインに仕上げました。

ローソクは付いていません

乳、卵、小麦 消費期限：12月25日

乳、卵、小麦 消費期限：12月25日 乳、卵、小麦 消費期限：12月25日

乳、卵、小麦 消費期限：12月25日

乳、卵、小麦 消費期限：12月25日

乳、卵、小麦 消費期限：12月25日

乳、卵、小麦 消費期限：12月25日

乳、卵、小麦 賞味期間：30日

3205 冷蔵

3203 冷蔵 3204 冷蔵

3208 冷蔵

3206 冷蔵

3209 冷蔵

3207 冷蔵

3210

大山乳業

マロン・ド・ノエル

大山乳業

メリークリスマス
大山乳業

メリーショコラ

大山乳業

スノーフレーク

大山乳業

ティラミス

大山乳業

抹茶クリスマス

大山乳業

デコレーションケーキ台６号

大山乳業

白バラのシュトーレン

長さ約18㎝ 

直径約15㎝ 直径約15㎝ 

直径約21㎝ 

直径約15㎝ 

直径約12㎝ 

直径約18㎝ 

長さ約22㎝ 

本体価格3,900円
（税込4,212円）

本体価格3,700円
（税込3,996円）

本体価格3,800円
（税込4,104円）

本体価格4,400円
（税込4,752円）

本体価格3,500円
（税込3,780円）

本体価格3,000円
（税込3,240円）

本体価格2,500円
（税込2,700円）

本体価格1,980円
（税込2,138円）

ローソクは付いていません

ローソクは付いていません ローソクは付いていません

ローソクは付いていません

ローソクは付いていません

ローソクは付いていません

ローソクは付いていません

ローソクは付いていません



※ケーキのかざり、オーナメントは一部変更となる場合があります。あらかじめご了承ください。　※表示の税込価格は参考価格です。

乳、卵、小麦 消費期限：12月25日

3213 冷蔵

3214 冷蔵

タカキベーカリー

きらきらツリーのチョコケーキ

タカキベーカリー

４種のベリーの濃厚チーズケーキ

直径約12㎝ 

直径約11.5㎝ 

本体価格2,980円
（税込3,218円）

本体価格3,180円
（税込3,434円）

※商品の特性上、注文後の取り消し・変更は原則としてできません。ご了承ください。　※原料事情により、内容が変更となる場合がございます。ご了承ください。

ご予約締切日 お渡し日１２月7日日 １２月24日水

乳、卵、小麦 消費期限：12月25日 乳、卵、小麦 消費期限：12月25日

乳、卵、小麦 消費期限：12月25日 小麦・卵・乳・えび・くるみ 消費期限：12月24日 小麦・卵・乳 消費期限：12月25日 小麦・乳

赤ワイン仕込みのビーフシチューパイ サンドイッチクリスマスプレート オードブルセット 函館ロイヤルファーム牛
ローストビーフ直径約15㎝ 本体価格2,480円

（税込2,678円）
本体価格1,980円

（税込2,138円）
本体価格1,980円

（税込2,138円）
本体価格1,180円

（税込1,274円）

・黒仕込みローストビーフ　スライス
・黒仕込みローストビーフ　角切り
・黒毛和牛スタミナ焼き
・国産牛スタミナ焼き
・直火焼ローストポーク
・蒸し鶏
・6種野菜のカラフルマリネ
・親鶏炭火焼き
・豚タン塩レモンソース和え
・ポテトサラダ

3216 冷蔵 タカキベーカリー 3217 冷蔵 タカキベーカリー 3218 冷蔵 エム・ディー

Happy  Merry X’mas 2025

ビーフシチューパイビーフシチューパイ
パック約19.6cm x 30.1cm x 高さ6㎝ 398g 170ｇ

広島県の自社農園産ぶどうを
100％使用した赤ワインの香り
牛肉の旨味が自慢の
ビーフシチューパイです。
※パイが膨らみ、
表面にひび割れが入ることが
ありますが品質には
問題ございません。

PartyMenu

3219 冷凍 大和食品

Happy  Merry X’mas 2025Happy  Merry X’mas 2025Happy  Merry X’mas 2025Happy  Merry X’mas 2025Happy  Merry X’mas 2025
イタリア栗を100％使用した
こだわりのマロンケーキです。

家族みんなで選べる８つのおいしさを
詰め合わせました。

子どもも大人もワクワクする、楽しさとおいしさが詰まった、
満足感たっぷりのチョコケーキです。

3211 冷蔵

3212 冷蔵

タカキベーカリー
イタリア栗の切り株
マロンケーキ

タカキベーカリー

Xmasファミリーアソート
直径約12㎝ 

直径約18㎝ 

ローソクは付いていません

ローソクは付いていません

本体価格2,980円
（税込3,218円） 本体価格3,780円

（税込4,082円）

2,980円
3,218円）

ローソクは付いていません

ローソクは付いていません

（税込3,434円）

消費期限：12月25日

卵・乳・小麦を使わないケーキ
直径約15㎝ 本体価格3,580円

（税込3,866円）

ご予約締切日
12月1日

卵・乳製品・小麦粉を使用せず、米粉（国産コシヒカリ）を
使ったスポンジ生地で、黄桃と豆乳ホイップクリームを
サンドし、自家製のいちごゼリー・ぶどう・洋梨・黄桃で
仕上げたフルーツケーキです。

ローソクは付いていません
※本品は、独立した製造ラインで製造し、卵・乳・小麦アレルゲンにつ
いて検査したのちに出荷しております。

　卵・乳製品・小麦粉を使用したケーキとは、スポンジケーキの食感
が異なりますので、ご了承ください。

3215 冷蔵 タカキベーカリー

タカキベーカリー

４種のベリーの濃厚チーズケーキ
直径約

食卓を華やかに演出する、
真っ赤な色合いのベリーチーズケーキです。

乳、卵、小麦 消費期限：12月25日

ご予約締切日
12月1日

冷凍のローストビーフの
お召し上がり方

食事される前日に冷凍庫から冷蔵
庫に移し替えて、ゆっくりと解凍し
てください。切り分けられる時は完
全に解凍するか少し前に包丁を入
れて頂くときれいに切り分けしや
すいです。解凍スライス後は、当日
中にお召し上がりください。




