
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

内容量 480ｇ（48ｇ×10個入り） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

（次ページへ続く） 

みんなで試食！ ～ CO･OP焼おにぎりの巻 ～ 

品質保証部 

朝食に！ 夜食に！ ちょっとお腹がすいた時に！ バーベキューの締めに！ 

お弁当を作らないといけないのに、ご飯が炊けていなくて大ピンチの時に！ 

                                などなど｡｡｡ 

品質保証部の職員たちから、いろいろな活用法が出てきた『CO・OP焼おにぎり』を 

みんなで試食し、調べてみました。 

はたして、そのお味は？？？ あくまで品質保証部内での感想です。 

 

『CO・OP 焼おにぎり』は、いろんなシーンで大活躍なの！ 

『CO･OP商品へのこだわり』をメーカーに聞きました！ 

 お米は･･･国産あきたこまち 100％使用。 

（あきたこまちの特徴 ⇒ 粒は小さく甘めのお米） 

 味付け･･･あっさり薄めで、おにぎりを割ると中が白い。 

（お子様やご年配の方の利用が多いので、味付けも薄めに） 

 醤油 ･･･シンプルに１種類 

「醤油の香ばしさ」と「かつおだし」が絶妙～！！家では、なかなか出せへん味やなぁ。 

 

そうそう、お弁当に入れても、子供たちがすっごい喜ぶねん。 

お腹がすいた時、トレーごとチンするだけで、こんなおいしい焼おにぎりが食べられるなんて

ありがたいわ～。 

小さ目サイズやから、ちょっとお腹がすいた時にもってこいなのよ～♪ 

それから。。。 

家族みんなにバカうけのアレンジレシピがあるの～！！ 

簡単やのにホンマにおいしいから、作ってみてーーー (^o^)／ 

CO･OP焼おにぎりを試食して、品質保証部ではこんな会話が。。。 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

★超簡単★ 

職員の子どもたちが

どハマリしています! 

★『冷凍 焼おにぎり』でと～ってもおいしい！！ 簡単レシピ ★ 

 

＜作り方＞ 

① CO･OP 焼おにぎり 1 個を、トレーごと電子レンジ（600W）で  

50秒加熱する。 

② 温めた焼おにぎりを深さのある器に移し、牛乳を入れ、スライス 

チーズを乗せる。 

③ 電子レンジ（600W）で 1分 20秒加熱して取り出し、焼おにぎり

を崩して牛乳とチーズを馴染ませれば出来上がり！ 

〔材 料〕 

CO･OP焼おにぎり ･････ １個 

牛乳 ･･････････････････ 50cc 

スライスチーズ ････････ １枚 

 

冷凍 焼おにぎりの牛乳リゾット 

お父さんが七味唐辛子をかけると、しめの一品になったと大喜び❤ 

 

★超簡単★ 

職員の子供たちが 

ハマってます! 

 

文句なしにうまい！ 

七味唐辛子をかけると、さらに 

うまい！！ （ｂｙ 主人） 

とっても簡単だから、中学生の娘が 

習い事の前に、自分で作って食べて 

ます。 

 

大人も子供も関係なく、家族全員 

｢めちゃくちゃ、おいしい～！｣ 

｢また、食べた～い！！｣ 

子供と一緒にお店に行ったら、 

｢冷凍食品４割引の日まで待てない！ 

焼きおにぎり買って！またリゾット 

作って～！｣と、せがまれました。 


